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Wir suchen zu sofort MM P e 2 02 6
KUCHENZEITEN:

dienstags von 11.00 bis 14.00* Uhr,

L1 J [ ]
Koch/Kochin
mittwochs und donnerstags von 11.00 bis 17.00* Uhr,

freitags und samstags von 11.00 bis 20.00* Uhr,

(L] [d
Kiichenhilfe
. sonntags von 11.00 bis 17.00* Uhr
Sp uler * Das Restaurant wird in der Regel geschlossen

wenn der letzte Gast gegangen ist.

PutZkraft - Anderungen vorbehalten -

(m/w/d)
mittwochs bis sonntags hausgemachte Kuchen & Torten
in VZ, TZ, oder geringf. Basis.
Bereitschaft zur Wochenendarbeit Geschenkgutscheine
wird gewiinscht. sind ein passendes Prisent fiir jede Gelegenheit!
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Arp SZEI;Za 3S§hF01f . MOl(lllell;’V eg 2 Wussten Sie eigentlich,
uggendor dass wir fast immer den sehr beliebten

BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN:
iiber unsere Homepage arps-gasthof.de
(fiir Gruppen bis 10 Personen konnen Sie ganz einfach
iiber unsere Homepage zu jeder Zeit Plitze reservieren)
Gruppen ab 11 Personen senden bitte eine Textnachricht
an 0174-1526835 oder eine Mail an arps.gasthof@gmx.de
oder rufen wihrend der Restaurantoffnungszeiten 04348-353
an oder kommen wihrend der Restaurantoffnungszeiten
personlich vorbei.

arps.gasthof@gmx.de - Tel.: 0 43 48 /3 53
N / fcﬁwmfz% Peter«

in der dunkeln, alkoholfreien Variante vorriitig haben?

Weitere Variationen auf Vorbestellung 1 8 00
mogl. ca. 1100 g, unser auBer-Haus-Preis °

Vom 8. Miirz bis 13. Miirz 2026

haben wir Betriebsferien. bekommen kénnen Sie 1 2 50
auch einen % »Schwarzen Peter« °

Druckerei Hergerdder - Schonberg




Wechselndes Taga:jeric/u‘

(nur solange der Vorrat reicht)
aufler Haus und im Haus.

S

Samstag, 28. Februar 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)
und Sonntag, 1. Mirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Paniertes Wildschnitzel mit Spitzkohl in Rahm,
Bratkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 15,80 / grofle Portion 21,80

Dienstag, 3. Miirz 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Currywurst mit Pommes frites, Salatbeilage,
Tagesdessert, kleine Portion 9,70 / gro3e Portion 13,50

Mittwoch, 4. Miirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Spaghetti mit Tomaten-Hackfleischsof3e, Parmesan,
Tagesdessert, kleine Portion 9,70 / grof3e Portion 13,50

Donnerstag, 5. Mirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Krustenbraten (vom Schwein) mit Rahmsofe,
Sauerkraut, Kartoffelpiiree, Tagesdessert,
kleine Portion 9,90 / grof3e Portion 13,90

Freitag, 6. Miirz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
gebratenes Fischfilet, Krautersof3e, Buttergemiise,
Salzkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 11,50 / groBe Portion 16,00

Samstag, 7. Mirz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
Zartes Hirschgulasch mit Rosenkohl, Kartoffelkl6fe,
Tagesdessert, kleine Portion 15,00 / grof3e Portion 20,00

Sonntag, 8. Miirz 2026 bis Freitag, 13. Miirz 2026:
Betriebspause

Samstag, 14. Miirz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)
und Sonntag, 15. Miirz 2026 (11.00 bis max. 17.00 Uhr):
Rumpsteak mit Pfefferrahmsofle, Pommes frites,
Salatbeilage, Tagesdessert, 25,50

Dienstag, 17. Mérz 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Hausgemachter Eintopf mit Fleisch- und Wursteinlage
Tagesdessert, zum Sattessen, pro Person 7,00

Mittwoch, 18. Mirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Hiahnchengeschnetzeltes mit Champignonrahm, Spétzle,
Tagesdessert, kleine Portion 9,90 / grof3e Portion 13,90

Donnerstag, 19. Mirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Mehlbeutel mit Beilagen nach Wahl
(kleine und grof3e Portion)

Freitag, 20. Miirz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
Gebratenes Rotbarschfilet mit Schnittlauchsof3e,
Brokkoli, Salzkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 12,00 / grofle Portion 16,00

Samstag, 21. Mérz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
Hirschbraten mit WacholderrahmsoBe, Apfelrotkohl,
Kroketten, Tagesdessert,
kleine Portion 18,00 / grofie Portion 24,50

Sonntag, 22. Miirz 2026 (11.30 bis14.00 Uhr)
Sonntags-Schlemmerbiiffet
Nach dem Biiffet schliefit das Restaurant

Dienstag, 24. Mirz 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Siilze mit hausgemachter Remoulade, Bratkartoffeln,
siiB-saurer Kiirbis, Tagesdessert,
kleine Portion 8,80 / groBe Portion 13,30

Mittwoch, 25. Miirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Tasse Tomatensuppe & Crottons,
anschliefend Eierpfannkuchen & Rhabarberkompott
zum Sattessen / pro Person 9,30

Donnerstag, 26. Mirz 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Spare Ribs mit BBQ-SoBe, Krautsalat, Kartoffelspalten,
Tagesdessert, kleine Portion 12,00 / grof3e Portion 16,00

Freitag, 27. Miirz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
gediinstetes Lachsfilet mit Weillweinsof3e,
Blattspinat, Butterreis, Tagesdessert,
kleine Portion 14,80 / grof3e Portion 21,50

Samstag, 28. Mérz 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)

und Sonntag, 29. Mirz 2026 (11.00 bis max. 17.00 Uhr):

Gebratene Hahnchenbrust mit Grillgemiise,
Bérlauchbutter, Rostkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 14,00 / grof3e Portion 18,70

Dienstag, 31. Mirz 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Bauerntopf mit Hackfleisch, Gemiise, Schmand,
Tagesdessert, zum Sattessen, pro Person 9,30

s

Sonntags-S c/dewwwréi'yj@t

So., 22. Mirz 2026, Ostermontag, 6. April 2026
und Sonntag, 3. Mai 2026
jeweils von 11.30 bis 14.00 Uhr

Tagessuppe, Brot und Butter, bunte Salatvariation,
Schnitzel und verschieden kleine Steaks, Sonntagsbraten,
Fischfilet, saisonales Marktgemiise, leckere Sof3en,
veganes Uberraschungsgericht, Kartoffelbeilagen,
hausgemachte Dessertauswahl, 2 50
kleine Kidseplatte & Obst pro Person e €uro

N - nach dem Biiffet schlieBt das Restaurant -
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Ostern 2026:

Karfreitag, 3. April 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr, anschlieBend geschlossen
Samstag, 4. April 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr, anschlieBend geschlossen
Ostersonntag, 5. April 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr, 13.15 bis 16.00 Uhr Kiiche
15.00 bis 16.30 Uhr, Kuchen- und Tortenbiiffet
(alles hausgemacht) inkl. Kaffee/Tee € 14,90
Ostermontag, 6. April 2026: Schlemmerbiiffet, € 29,50
11.30 bis 14.00 Uhr, anschlieend geschlossen

: ‘Wegen der grofien Nachfrage
E ist eine rechtzeitige Platzreservierung notig. &
A\ /




Wechselndes Taga:jeric/u‘

(nur solange der Vorrat reicht)
aulier Haus und im Haus.
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Mittwoch, 1. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Putengeschnetzeltes mit Currysofe,
Gemiise, Basmatireis, Tagesdessert,

kleine Portion 9,90 / grof3e Portion 13,90

Donnerstag, 2. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Schweinenackenbraten mit Rahmsofe,
Erbsen & Mohren, Salzkartoffeln,
Tagesdessert, kleine Portion 9,90 / grof3e Portion 13,90

KARFREITAG, 3. April 2026 (10.00 bis 13.00 Uhr):
Brunch € 39,50 inkl. Kaffee, Tee, diverse Sifte,
Tafelwasser & 1 Glas Sekt (anschl. geschlossen)

Samstag, 4. April 2026 (10.00 bis 13.00 Uhr):
Brunch € 39,50 inkl. Kaffee, Tee, diverse Sifte,
Tafelwasser & 1 Glas Sekt (anschl. geschlossen)

Ostersonntag, S. April 2026 (10.00 bis 13.00 Uhr):
Brunch € 39,50 (AUSGEBUCHT)

Ostermontag, 6. April 2026 (11.30 bis 14.00 Uhr):
Schlemmerbiiffet € 29,50 (AUSGEBUCHT)

Dienstag, 7. April 2026: geschlossen

Mittwoch, 8. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Bratwurst mit gestowten Bohnen, Salzkartoffeln,
Tagesdessert, kleine Portion 9,00 / grof3e Portion 13,00

Donnerstag, 9. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Kohlpudding mit Hackfleischfiillung,
Béchamelsofe, Salzkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 9,90 / grof3e Portion 13,90

Freitag, 10. April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
gebratenes Forellenfilet mit zerlassener Butter,
Salzkartoffeln, Salatbeilage, Tagesdessert,
kleine Portion 13,50 / groe Portion 18,90

Samstag, 11. April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)
und Sonntag, 12. April 2026 (11.00 bis max. 17.00 Uhr):
Hiahnchenschnitzel in NuBlpanade
mit Rahmgemiise, Herzoginkartoffeln,
kleine Portion 12,50 / grof3e Portion 18,00

Dienstag, 14. April 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Hausgemachter Eintopf mit Wurst-Fleischeinlage,
Tagesdessert, pro Portion 7,20
Mittwoch, 15. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Panierte Schusterkarbonade mit gestowter Steckriiben,
Salzkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 9,80 / grofe Portion 15,00
Donnerstag, 16. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Tasse Spargelsuppe mit FleischkléBchen,
anschl. Hefepfannkuchen zum Sattessen & Apfelmus,
pro Person 9,00
Freitag, 17.April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
Gebratenes Lachsfilet mit Kartoffel-Erbsenpiirree,
Wasabi, Feldsalat, Tagesdessert,
kleine Portion 15,00 / groB3e Portion 22,50
Samstag, 18. April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)

und Sonntag, 19. April 2026 (11.00 bis max. 17.00 Uhr):

Burger mit Hackfleisch, Kése, Tomate, Zwiebeln,
Pommes, Tagesdessert, 15,00
Dienstag, 21. April 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Senfeier mit Salzkartoffeln, Rote Beete, Tagesdessert,
kleine Portion 9,70 / grof3e Portion 13,50

Mittwoch, 22. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Hiahnchengyros mit Tzatziki, Krautsalat, Tomatenreis,
Tagesdessert, kleine Portion 9,70 / grof3e Portion 13,50

Donnerstag, 23. April 2026 (11.00 bis 17.00):
Mehlbeutel mit Beilagen nach Wahl
(kleine und grof3e Portion)

Freitag, 24. April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr):
Fischfilet mit Nusskruste, Kriuterdip,
Butterkartoffeln, Gemischter Salat,
Tagesdessert, kleine Portion 9,80 / grof3e Portion 15,00
Samstag, 25. April 2026 (11.00 bis 20.00 Uhr)
und Sonntag, 26. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Kalbsschnitzel mit Spargel, Holldndische Sofe,
Salzkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 20,00 / grof3e Portion 33,00
Dienstag, 28. April 2026 (11.00 bis 14.00 Uhr):
Nacken in Sauer mit hausgemachter Remouladensofe,
Bratkartoffeln, Tagesdessert,
kleine Portion 9,80 / grof3e Portion 15,00
Mittwoch, 29. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Hacksteak mit Feta, Tomatengemiise, Rostkartoffeln,
Tagesdessert, kleine Portion 9,80 / grofle Portion 15,00
Donnerstag, 30. April 2026 (11.00 bis 17.00 Uhr):
Buttermilchsuppe mit GrieSklo8chen zum Sattessen
(nur im Haus) im Restaurant: Suppe mit GrieBkl68chen
satt, ohne Bratkartoffeln 9,00 / mit Bratkartoffeln 10,50 /
mit Bratkartoffeln & Spiegelei 12,00 / auBer Haus:
ca. 0,75 1 Suppe mit 8 KloBchen 7,50
oder mit 12 statt 8 Kl6Bchen pro Person 9,90,
Portion Bratkartoffeln dazu 2,00

(28 oternz026: €

Karfreitag, 3. April 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr, anschlieBend geschlossen
Samstag, 4. April 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr, anschlieend geschlossen
Ostersonntag, 5. April 2026: ausgebucht
13.15 bis 16.00 Uhr Kiiche
15.00 bis 16.30 Uhr, Kuchen- und Tortenbiiffet
(alles hausgemacht) inkl. Kaffee/Tee € 14,90
Ostermontag, 6. April 2026: ausgebucht

e Mar 2026:

Maifeiertag, 1. Mai 2026: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr

Pfingstmontag, 25. Mai: 6ffentlicher Brunch, € 39,50
10.00 bis 13.00 Uhr

Wegen der grofien Nachfrage
\ ist eine rechtzeitige Platzreservierung notig. /

~
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Ostermontag, 6. April 2026 ausgebucht
Sonntag, 3. Mai 2026, Pfingstsonntag, 24. Mai 2026
jeweils von 11.30 bis 14.00 Uhr

Tagessuppe, Brot und Butter, bunte Salatvariation,

Schnitzel und verschieden kleine Steaks, Sonntagsbraten,
Fischfilet, saisonales Marktgemiise, leckere Sof3en,
veganes Uberraschungsgericht, Kartoffelbeilagen,
hausgemachte Dessertauswahl, 2 50
kleine Kaseplatte & Obst pro Person o €uro

L - nach dem Biiffet schliet das Restaurant - )

Fr., 06. Nov. 2026: 18.00 Uhr

Sa., 07. Nov. 2026: 18.00 Uhr
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