
	Tagesgericht:		Unsere	vielseitige	Speisekarte	ergänzen	wir																										
durch	das	täglich	wechselndes	Tagesgericht																																																	

(am	Wochenende	gibt	es	i.d.R.	Ein	Tagesgericht	für	Samstag	&	Sonntag).																											

Achtung!	nur	solange	der	Vorrat	reicht		/		-außer	Haus	&	im	Haus	/		

Platzreservierungen	telef.		täglich	ab	ca	10	Uhr		04348-353																																													

WhatsApp	Textnachricht	an	0174-1526835	(bitte	KEINE	Anrufe	an	die	WA	Nummer)	

oder	per	Mail	an	arps.gasthof@gmx.de	oder	persönlich	(während	der	Öffnungszeiten) 

Sa	01.November		(11-20	Uhr)	&	So	02.November	(11-max	17	Uhr):	

Paniertes	Wildschnitzel/	gebratener	Rosenkohl/	Kürbis-Kartoffelpürree		

Tagesdessert		kl	Port	19,50	/	gr	Port	26,50	

Di	04.November	(11	bis	14	Uhr):	Hähnchengeschnetzeltes	

Champigongrahmsoße/	Gemüse/	Spätzle	/	Tagesdessert																																			

kl	Port	10,50	/	gr	Port	16,50	

Mi	05.November	(11	bis	17	Uhr):	Steckrübenmus/	Kasselerbauch	

Speckstippe	/	Tagesdessert			10,00	(weitere	Wunsch-Beilagen	/	große	

Portion	mit	Aufpreis	möglich	)			

Do	06.November	(11	bis	17	Uhr):		Schwarzsauer	vom	Schwein	

Grießklöße/	Backobst/	Salzkartoffeln	/	Tagesdessert																																								

kl	Port	11,50	/	gr	Port	17,00	

Fr	07.November	(11	bis	max	16.30	Uhr):	Gebratenes	Rotbarschfilet	

Schnittlauchsoße/	Brokkoli/	Salzkartoffen	/	Tagesdessert																																			

kl	Port	12,50	/	gr	Port	18,80	

Sa	08.Nov.	(11	bis	max	16.30	Uhr)	&	So	02.Nov.	(11-max	17	Uhr):		

Wildschweinbraten/	Rahmsoße/	Apfelrotkohl/	Kroketten	/	Tagesdessert				

kl	Port	19,50	/	gr	Port	26,50	

Di	11.November	(11	bis	14	Uhr):		Bauerntopf/	Kartoffeln/	Gemüse/	

Hackfleisch		/	Tagesdessert			/	pro	Person	9,00	

Mi	12.November	(11	bis	17	Uhr):		Hühnerfrikassee/	Erbsen	und	Spargel/	

Butterreis		/	Tagesdessert		kl	Port	10,00	/	gr	Port	15,00	

Do	13.November	(11	bis	17	Uhr):		Gebratene	Leber/	Zwiebeln/	Apfelring/	

Kartoffelpürree/	Apfelmus	/	Tagesdessert		kl	Port	12,50	/	gr	Port	18,80	
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Fr	14.November	(11	bis	max	20	Uhr):		Backfisch																													

hausgemachte	Remouladensoße/	Bratkartoffeln	/	Tagesdessert																						

kl	Port	11,00	/	gr	Port	16,50	

Sa	15.Nov.	(11	bis	max	16.30	Uhr):		Gefüllte	Dicke	Rippe/	Apfel-Rosinen/	

Rahmsoße/	Wirsingkohl/	Salzkartoffeln		/	Tagesdessert																																						

kl	Port	12,50	/	gr	Port	18,80	

Sonntag,	16.November:	MITARBEITERSONNTAG	(um	allen	Mitarbeitern	einen	

verlässlichen	freien	Sonntag	zu	ermöglichen	bleibt	das	Restaurant	an	diesem	Tag	

geschlossen)	

Di	18.November	(11	bis	14	Uhr):		Hausgemachter	Eintopf/	Wurst-	

Fleischeinlage	zum	Sattessen	/	Tagesdessert	pro	Person	8,90	

Mi	19.November	(11	bis	17	Uhr):		Rindergulasch/	Rotkohl/	Spätzle	/	

Tagesdessert		kl	Port	12,50	/	gr	Port	18,80			

Do	20.November	(11	bis	max	20	Uhr):		Mehlbeutel	mit	Kochwurst,	

Kirschsoße	Portion	9,90	auf	Wunsch	Salzkartoffeln	&	Speckstippe	&	weitere	

Wunschbeilagen	/	gr.	Porti.	mit	Aufpreis	möglich			

Fr	21.November	(11	bis	max	20	Uhr):		Gebratenes	Fischfilet/	

Kräutersoße/	Buttergemüse/	Salzkartoffeln	/	Tagesdessert																															

kl	Port	11,50	/	gr	Port	17,00	

Sa	22.Nov.	(11	bis	max	16.30	Uhr)	:		Hüftsteak/	Kräuterbutter/	

Grillgemüse/	Rosmarinkartoffeln/	Tagesdessert																																													

kl	Port	17,00	/	gr	Port	25,00	

Sonntag,	23.November:	Flüggendorfer	Winterbüffet	(AUSGEBUCHT)	

Di	25.November	(11	bis	14	Uhr):	Senfeier/	Salzkartoffeln/	rote	Beete	/	

Tagesdessert			kl	Port	9,80	/	gr	Port	14,50	

Mi	26.November	(11	bis	17	Uhr):		Lasagne/	Hackfleischfüllung/	Käse	

überbacken/	Salatbeilage	/	Tagesdessert			kl	Port	10,50	/	gr	Port	16,50	

Do	27.November	(11	bis	17	Uhr):		Fliederbeersuppe	mit	Grießklößchen	

zum	Sattessen*	(nur	im	Haus)	im	Restaurant:	Suppe	mit	Grießklößchen	satt,	

ohne	Bratkartoffeln	9,20	/	mit	Bratkartoffeln	10,70	/	mit	Bratkartoffeln	&	



Spiegelei		12,20	/	außer	Haus:	ca.	0,75	l	Suppe	mit	8	Klößchen	8,00		oder	mit	

12	statt	8	Klößchen	pro	Person		10,00,			Portion	Bratkartoffeln	dazu	2,00	

Fr	28.November	(11	bis	max	20	Uhr):	Matjesfilet/	Sahnesoße	

Hausfrauenart/	Bratkartoffeln	/	Tagesdessert			kl	Port	11,50	/	gr	Port	16,50	

Sa	29.Nov.	(11	bis	max	16.30	Uhr)	&	So	30.Nov.	(11-max	17	Uhr):		

Geschmorte	Gänsekeule/	Orangensoße/	Apfelrotkohl/	Kroketten		

Tagesdessert	/	pro	Person	29,00	

Fr., 31.Oktober 17.30 bis 20 Uhr Grünkohl- & Rübenmusbüffet                

(inkl Speckstippe, Schweinebacke, Kasselerbauch, Kasselernacken, 

Kochwurst, Rote Grütze & Apfelgrütze € 29,00 

	

So.,		14.	Dez.	&	Sa.	31.Januar	&	So.	22.Februar	11.30-14	Uhr		

Sonntags-Schlemmerbüffet		€	29,50	Tagessuppe,	Brot	&	Butter,	bunte	
Salatvariation,	Schnitzel	und	verschieden	kleine	Steaks,	Sonntagsbraten,	Fischfilet,		

saisonales	Marktgemüse,	leckere	Soßen,		veganes	Überraschungsgericht,	

Kartoffelbeilagen,	ausgemachte	Dessertauswahl,	kleine	Käseplatte	&	Obst																			

Nach dem Büffet schließt das Restaurant	

So.,16.November: MITARBEITERSONNTAG                                     

(um allen Mitarbeitern einen verlässlichen freien Sonntag zu ermöglichen               

bleibt das Restaurant an diesem Tag geschlossen) 

Öffentli.	Brunch		So.,	07.Dez.&	11.Januar	10-13	Uhr			
inkl	Kaffee/Tee/Kakao/Säfte/Tafelwasser	&	1	Glas	Sekt	€	39,00	

	Gänse-	Enten-	und	Wildbüffet																																										

am	Fr.,	07.	&	Sa.,	08.	Nov.	2025	18	Uhr	€	63,00																									

inkl	Rosewein	lieblich	&	Rotwein	trocken,	Tafelwasser	

Flüggendorfer	Winterbüffet	€	29,50																													
So,	23.Nov	11.30-14	Uhr	AUSGEBUCHT																																																																					

Sa.,	07.Februar	17.30	bis	20	Uhr																																																							

So.,	08.Februar	11.30	bis	14	Uhr	



Dienstag,	23.Dezember:	Traditionelles	Entenkeulenessen	am	Tag	vor	

Weihnachten.	Tagesgericht	(11-16	Uhr):	Entenkeule	süß-sauer	mit	Preiselbeersoße,	

Apfelrotkohl,	Salzkartoffeln,	anschl.	Weihnachtliches	Gebäck	&	Kaffee	oder	Tee																												

kl.	Port.	17,50	/	gr.	Port.	21,50	

Mi.,	24.Dezember/Heilig	Abend:	Weihnachtsfrühstück																

9-12	Uhr	€	32,00	inkl		Sekt,	Kaffee,	Tee,	Kakao,	div.	Säfte,	Tafelwasser	

Donnerstag,	25.Dezember	/	1.Feiertag:	11-14	Uhr	Weihnachtsbüffet												

€	67,00	inkl	Weinauswahl,	Bier,	Tafelwasser,	Apfel-	&	Rhabarbersaft																										

12.30-14.30	Uhr	Weihnachtsessen	für	zu	Hause	(nur	mit	Vorbestellung	von	

unserer	speziellen	Karte	für	Weihnachten	zu	Hause	)	

Freitag,	26.Dezember	/	2.Feiertag:	11-14	Uhr	Weihnachtsbüffet																	

€	67,00	inkl	Weinauswahl,	Bier,	Tafelwasser,	Apfel-	&	Rhabarbersaft																																									

12.30-14.00	Uhr	Weihnachtsessen	für	zu	Hause	(nur	mit	Vorbestellung	von	

unserer	speziellen	Karte	für	Weihnachten	zu	Hause	)	

Bitte	beachten	Sie,	dass	bei	den	Reservierungen	für		den	25.	&	26.Dezember	pro	

Sitzplatz	€	10,00	angezahlt	werden		(bis	10	Tage	vor	Weihnachten)	

Für	jede	Reservierung	für	Büffets	oder	Menü	gilt:	Bis	24	Std	vor	der	

Veranstaltung	können	Sie	kostenlos	die	Personenzahl	reduzieren.	

Reservierte	und	dann	nicht	benötigte	Plätze	werden	berechnet!	

	

	

	

Unsere	

Küchenzeiten:																																																																																								

Di	Küche	11-14	Uhr	/																																			

Mi	&	Do	Küche	11-17	Uhr																																																					



Fr	&	Sa	Küche	11	bis	20	Uhr		/																										

So	Küche	von	11-17	Uhr																																

Montags:	geschlossen																																		
Bitte	beachten	Sie,	dass	es	sich	dabei	um	die	„Küchenzeiten“	handelt.				

Das	Restaurant	schließt	weiterhin	erst	dann,	wenn	die	letzten	Gäste	

gegangen	sind	(i	d	R.	Ist	das	oft	ca	1	Std	nach	Küchenschluß.		Wir	

werden	also	auch	weiterhin	keine	Gesellschaft	direkt	nach	dem	Essen	

„hinauskomplimentieren“.		Für	Gesellschaften	ab	35	Personen	öffnen	

wir	auch	außerhalb	der		o	g	Zeiten	(also	auch	montags,	bzw	mi/do/so	

abends)			An	Tagen,	an	denen	wir	aufgrund	von	Veranstaltungen	

länger	geöffnet	haben	ist	die	Küche	i.d.R.	auch	für	alle	anderen	Gäste	

länger	da.			Wir	bitten	um	Verständniss,	dass	für	Gruppen	ab	11	

Personen	nicht	die	gesamte	Speisekarte	angeboten	werden	

kann.	Bitte	wählen	Sie	ggf	vier	Gerichte	unsere	Karte	für	Ihre	

individuelle	„kleine	Karte“	aus	und	teilen	uns	Diese	bis	2	Tage	

vor	der	Resevierung	mit.	

Reservierungen:			telefonisch	während	der	

Restaurantzeiten	04348-353	

per	Textnachricht	WhatsApp	0174-1526835																			

per	Mail	an	arps.gasthof@gmx.de	

 

 Betriebsferien 27.Dez.bis 06. Januar 2026 & 08.bis 13.März  	
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